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六七月间，红得发紫的杨梅总是

飘香在上海的大街小巷，成为孩子们

的最爱。我自己喜欢上杨梅已经半个

多世纪了，幼时就知道黄岩是个好地

方，即夏杨梅、秋蜜橘、冬文旦；就

读复旦大学后还知道龙乾春茶也是黄

岩特产，为文人墨客所爱。而这黄岩

的春茶、夏梅、秋橘、冬旦，最令我

回味的还是东魁杨梅。我参加的考古

工作纪录显示：此地是杨梅的故乡！

新民晚报曾报道：台州的黄岩杨

梅种植面积 6.1 万亩，其中东魁杨梅占

比超九成，年产值达 5 亿元，带动数

万果农增收致富。我在对黄岩乡村振

兴的主题调研中获知：历史遗产和政

策联动、科技进步，正成为新质生产

力的最优注解。历史遗产发掘方面请

出了李白。其当年有诗云：玉盘杨梅

为君设，吴盐如花皎白雪。即盛唐的

吃法：盘上先放置冰块，再码上洗净

的杨梅，上面撒一层雪白的吴盐。蘸

着吴盐大嚼杨梅，别有一番滋味。杨

梅渍盐或在盐水里浸泡一会儿，除了

杀菌驱虫的功效，还能抑酸增甜，提

升黄岩杨梅这样的酸性水果的口感和

风味。还有宋人余萼舒《杨梅》笔记：

“若使太真知此味，荔支应不到长安。”

即他设想如果杨贵妃知道有黄岩杨梅，

就不会再选择荔枝进京。如今黄岩中

小学都注重传承杨梅文化。

政策联动，是指多部门、全方面

地服务果园管理和果农销售。这在当

地是种自觉。如直接服务东魁杨梅出

口到海外新市场，如新加坡、马来西

亚、阿联酋和意大利、西班牙、德国等，

时效达到了亚洲三天、欧洲四天即抵
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王泠一（上海，学者）

达。而国内主要城市，东魁杨梅两天

内抵达；长三角区域则当天抵达。相

比较而言，海外高端市场能有更高收

入。即以颗计价，如今年对亚洲出口

达到了约人民币 18 元一颗。

杨梅虽好但很娇贵，其储放和物

流始终是黄岩不断探索的课题。因此

科技进步上，得到了台州和浙江重点

支撑。考察当地杨梅智能分拣中心：

只见智能化分选流水线高速运转，一

颗颗杨梅借助 AI 视觉外观识别、近红

外光谱内质检测等设备，完成大小、

糖度等核心指标的“体检”。与传统

人工分拣相比，智能分拣生产线每小

时可分拣杨梅 10000 颗，作业效率提

升 6 倍以上，有效减少果品损耗。在

黄岩东魁杨梅的收获时段，无人机山

峦运输也大显身手。

浙江科研工作者在黄岩等地还不

断探索纯物理突围技术。如最近就研发

出高压低频电场物理保鲜技术，并通

过 -6℃超低温精准控温，把杨梅保鲜

期延长至二十余天。据了解：传统冷冻

产生的冰晶会刺破杨梅细胞壁，解冻后

汁水外流。而新技术能让杨梅水分子有

序排列，减少细胞碰撞，在 -6℃环境

下仍不结冰，并有效抑制细菌、减缓花

青素氧化，同时，一点都不影响口感呢。

此类东魁杨梅安全保障，自然可以为

其它娇贵水果出海服务，这在我看来

无疑是革命性的技术进步！


