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已有一百多年历史的豫园南翔馒头

店，所产小笼馒头素以皮薄、馅多、卤重、

味鲜而闻名，是深受国内外顾客喜爱的

风味小吃之一。
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五香豆制作技艺

城隍庙五香豆是上海市的一种传统小

吃，用料讲究，火候适当。所用原料是专

门选自浙江省余姚市出产的蚕豆。“不尝

老城隍庙五香豆，不算到过大上海！”这

是许多中外游客的感觉。

2007年 6月，南翔馒头制作技
艺成功入选市级非遗项目。

2009 年 6月，五香豆制作技艺成
功入选市级非遗项目。

仅限堂吃的温度、学徒期可达十年的手艺——以制作精致点

心、宴请国际友人闻名的绿波廊，代表了上海老字号中精致的一面。

绿波廊点心制作技艺

“永青”假发店地处

上海地标豫园商城旧校场

路 125 号豫园百货天裕商

厦北楼三楼。其始创于清

光绪三十四年，创始人为褚

元兴，历经百年，永青假发不

仅成为假发制造行业的龙头，也

是上海唯一的一家老字号假发特色商店。 

2013 年 9月 , 永青假发制作技
艺成功入选市级非遗项目。

2024 年 4 月， 绿
波廊点心制作技艺入选
上海市级非遗。

永青假发制作技艺

豫园股份现有中华老字号19个
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