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老字号创新不断
鲜香味美的蛋黄肉粽一向是热销品种，但你

吃过足足放了七颗蛋黄的大肉粽吗？今年沈大成
推出了一款粽子界“巨无霸”——七珠龙王大肉
粽，足足一斤重的超大分量，让粽子也能成为“家
庭分享装”。剥开墨绿的粽叶，里面整整齐齐嵌着
7颗金黄流油的咸蛋黄，搭配肥瘦相间的精修五
花肉，横截面就是“七龙珠”现场，一口就能尝到糯
米的软糯、五花肉的醇香和咸蛋黄沙沙的口感。
新雅招牌粽是一款选用西班牙伊比利亚黑毛

猪的黑毛猪肉粽，这种常用于制作火腿的优质猪
肉，蒸制后肥膘能完全融化渗入糯米，几乎不见肥
油，只剩紧实精肉，糯米吸饱肉香，香糯入味。“每
年进口约10吨伊比利亚黑猪肉。”新雅行政总厨
黄任康表示，今年上市首日，就有奉贤爷叔专程赶
来一口气买走80多个粽子，“往年有顾客拖着行
李箱来采购200多个”。
主打糟醉风味的邵万生则立足自身招牌技

艺，在经典糟肉粽基础上迭代新品，上线糟味香肠
肉粽、墨鱼干海味肉粽。“把内馅浸泡在糟卤中，在
保留糯米清香口感的同时，更好地凸显出独有的
糟醉口感。”邵万生南京东路门店负责人说。
三阳南货店今年推出火腿老汤腌笃鲜粽，选

用五常糯米，搭配三年陈火腿、鲜笋，用高汤焖
米，内里包着一大块去皮黑猪五花，鲜香味突
出。上海全国土特产食品有限公司则以旗下
“培丽”品牌腐乳为精髓，研磨成浆，搭配饱含厚
实猪肉及精选油膘，经过多道工序后，制成一枚
新鲜的腐乳猪肉粽。

奇特口味一骑绝尘
在风味创新上，不少品牌选择跳出传统粽子

“甜咸之争”，而是将地域特色风味奇妙融合，玩转
跨界创意。
安徽品牌詹记桃酥以徽菜经典为灵感，选用

臭鳜鱼、肥西老母鸡、山鲜笋等特色食材，推出安
徽臭鳜鱼粽、肥西老母鸡汤粽、问政笋尖腊味粽。
猎奇的口味收获大批消费者青睐，“许多人看到臭
鳜鱼粽都非常惊奇，上架以来吸引了不少消费者
买来尝鲜。”工作人员说。
韩式泡菜五花肉粽、泰式冬阴功粽、日式照烧

鸡肉粽……五芳斋在奇特口味上“一骑绝尘”，每
年都有新创意，今年全新推出的酸汤牛肉粽、豆豉
排骨粽，融合了天南海北的口味。“在社交平台上
看到脑洞大开的奇特口味，忍不住也想买。”消费
者胡女士表示，不少品牌限定创新粽多为当季限
量发售，错过便难再尝鲜。
元祖食品另辟赛道，瞄准夏日消费需求，主打

创意冰淇淋粽子：“雪龙粽”有着慕斯脆皮外壳，内
含香草夏威夷、加州开心果、米布丁和薄荷巧克力
四种风味；“雪冰粽”则用Q弹的麻薯冰皮包裹着
果味冰淇淋，软糯不粘牙。
如今粽子不再局限国内市场，出海拓销成为

新方向。王家沙今年上架适合长途运输的真空粽
系列产品，还附赠端午香袋，满满传统味。五芳斋
近几年持续拓展海外市场，2025年海外营收近
800万元。上海海关统计，今年1至4月本地粽子
出口量稳步上涨，随着端午消费旺季到来，五六月
份粽子出口订单还将迎来新一轮上涨。
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本报讯（记
者 金志刚）记者
从中国铁路上海
局集团有限公司
获悉，长三角铁
路 2026年端午
假期旅客运输方
案已出台。今年
铁路端午假期运
输期限为6月18
日至22日，合计
5天，上铁集团
预计发送旅客
1745万人次，日
均发送旅客达
349万人次，客
流 同 比 增 长
8%。其中，端午
节当天（6月19
日）为客流最高
峰日，预计发送
旅客420万人次，
有望创下端午假
期运输单日旅
客发送量新高。
此次端午假

期运输期间，长
三角铁路客流将
呈现以下三大显
著特点：一是由于今年端午假期运
输较去年推迟19天，恰逢高考结
束，受多重因素推动，长三角区域旅
客出行需求旺盛，学生流、旅游流有
望成为拉动本次假期客流增长的核
心增长点；二是杭衢高铁、合新高铁
合泗段、金建高铁兰建段等高铁新
线引流作用明显，新线、新站、新车
等新增资源进一步带来客流增量；
三是受国际燃油价格波动影响，其
他交通工具票价上浮，预计部分中
长途客流回流至铁路。
为满足旅客出行需要，上铁集

团在端午假期运输期间（6月18日
至22日）将实行高峰运行图，在图
定28对直通方向高峰线列车的基
础上，加大对重点地区、重点时段和
热门方向的运力投放，计划增开长
三角多地去往武汉、西安、郑州、洛
阳、南昌、青岛、厦门等方向直通旅
客列车51对；在图定36对管内高峰
线列车的基础上，计划增开上海至
合肥、徐州、杭州、阜阳、温州、宁波
等城市间，以及苏浙皖省内多地间
开行的管内临客列车162.5对。
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本报讯（记者 杨玉红）全国首条邮轮无目
的地海上游航线敲定首航日期：“爱达·魔都号”
将于6月6日从吴淞口出发，开启为期3天2晚的
海上巡游之旅。
无目的地海上游是多部门协同打造的邮轮

旅游试点项目，由市交通委牵头多方统筹落地。
区别于传统停靠境外港口的邮轮线路，该航线邮
轮从国内母港起航后全程在公海航行，中途不靠
泊任何境外港口，凭借行程灵活、出行便捷的特
点，打造“登轮即度假”的全新休闲模式。

首航由国产大型邮轮“爱达·魔都号”承运，
为保障游玩舒适度，首航船舶载客率限定80%。
上线短短一个月，船票预售率已经突破75%，客
源主要来自华东地区。
为丰富旅客海上体验，“爱达·魔都号”针对

性升级船上配套服务与文娱项目。航行期间，脱
口秀、魔术秀、流行演唱、主题派对、社交舞会等
特色演艺轮番上演，全船运动场地对外开放，美
食餐饮24小时供应，全方位满足游客吃喝玩乐
一站式度假需求。

航线行程规划紧凑，6月6日（周六）登船出
海，6月8日（周一）清晨返回吴淞口始发港口，适
配上班族短途休闲的时间安排。
业内人士表示，此次无目的地海上游航线落

地，填补了上海高端短途水上旅游产品的空白，
带动邮轮运营、港口服务、旅游集散、商业消费等
协同发展，培育水上文旅经济新增长点。
相关部门透露，未来将依据邮轮企业申报情

况，逐步将试点范围拓展至其他邮轮，推动国内
邮轮旅游业态扩容升级。

无目的地海上邮轮航线周六首发

本报讯（记者 金志刚）昨天，由东方航空物
流股份有限公司和上海机场集团物流发展有限
公司联合出资建设的上海浦东机场智汇港航空
智能货站（以下简称“智汇港”）正式投运，标志着
上海国际航空枢纽建设迎来又一重要里程碑。
当前，上海浦东国际机场航空货运量跃居全

球第二位，数字化、智能化转型成为行业发展趋
势，跨境电商与冷链物流发展迅猛。在此背景
下，东航物流与机场物流顺势而动、协同发力，根
据国家“智慧民航”发展战略与上海国际航空枢
纽建设规划，共同打造智汇港。

智汇港项目占地22万平方米，采用委托经
营模式运作，引入全球头部航空地面及货运服
务商瑞士空港集团（Swissport）作为运营方，整
合枢纽物流资源、运营经验与国际先进管理理
念，聚焦数字化、自动化、国际化方向，建设协同
高效的现代化航空物流平台，服务上海“五个中
心”建设。
作为高规格建设的智慧航空货站，智汇港拥

有行业领先的智慧化技术体系和硬件配套，在作
业、通关、运营等维度实现全面突破。
智汇港打造全链路智能作业体系，配备75台

无人搬运叉车与4条高速环形分拣线，实现货物全
程无人化流转，分解处理效率大幅提升；自动存取
系统使仓储、调货全流程实现数字化管控，相较传
统货站，人力成本显著下降；配套1.5万平方米专业
冷库支持-60℃至25℃宽温幅调节，为医药、生鲜等
高端冷链货物运输提供精准温控服务；站点搭载AI
智能安检系统，有效提升安检效率。
智汇港投运后，将快速深度融入长三角一体

化发展战略，联动周边城市物流节点，为稳定产
业链供应链、服务地方外向型经济发展提供坚实
支撑。

浦东机场智汇港智能货站投运

本报讯（记者 张
钰芸）一颗颗饱满红润、
果香四溢的澄城樱桃，
跨越千里从渭北高原奔
赴黄浦江畔，化作连接
陕沪两地的甜蜜纽带。
日前，澄城樱桃品牌推
介会（上海站）走进上海
环球港，让市民邂逅北
方春果的鲜甜。
活动现场，不同品

种的澄城樱桃整齐陈
列，供来宾品鉴，入口脆
甜爆汁、果香浓郁的口
感，收获一致好评。记
者看到，现场展示的美

国一号、沙王、布鲁克斯、含香都
是中晚熟樱桃品种，果形色泽和
口味各有不同。
作为陕西省规模最大的樱桃

种植基地，澄城华星大樱桃产业
园有4000多亩樱桃种植基地，种
植了13个樱桃品种，实现错峰上
市、长效供应，中晚熟品种在每年
5月底至6月初集中上市，最佳赏
味期约10天。而在价格方面，澄
城樱桃每斤售价20元至80元，单
果15克以上的精品特级果，更是
市场热销的优质品类。
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端午将至，粽子飘香，今年上海市

场又有哪些弹眼落睛的新口味粽子？

比小臂还要长的七珠龙王大肉粽堪称

粽子界“巨无霸”，火腿老汤腌笃鲜粽

把鲜味牢牢锁在糯米之中，上海人餐

桌上常见的糟肉、墨鱼干也被包进粽

子里，还有猎奇的安徽臭鳜鱼粽。不

管是品尝时令美食，还是讨个“一举高

粽（中）”的好口彩，这些老字号新口味

粽子吸引不少消费者尝鲜。

通 讯 员 代杨龙

本报记者 张钰芸


