
“你敢信？咱们番茄每平方米一年能种出50公斤，黄瓜能到60
公斤！”昨天在上海市农科院举行的“科技赋能绿色引领 长三角设

施农业成果路演”交流会上，来自上海市农业科学院的智能温室产

量让人眼前一亮。从几十年前的简易薄膜大棚，到如今能精准控

温、循环利用的“智慧大棚”，一组组飘着蔬果清香的智能温室作物

成长数据，助力正在进行中的上海丰收节“智慧值”爆表。
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综合新闻

本报讯（记者 郜阳）北京时间9月25日下
午，2025年度“引文桂冠奖”公布获奖名单，22位
杰出科学家获奖，中国内地科学家首次上榜。
“引文桂冠奖”是由科睿唯安（原汤森路透）

基于全球最重要的学术研究与发现平台——
WebofScienceTM数据库论文引文数据分析评
选的学术奖项，旨在预测诺贝尔奖得主。该奖项
自设立以来，已有83位引文桂冠奖得主在后续
年份荣获诺贝尔奖。
作为首位来自中国内地的引文桂冠奖得主，

中国科学院院士、中国科学院大连化学物理研究
所研究员张涛因在单原子催化领域的开创性工

作而获奖。他的研究突破使化学反应更高效、更
可持续。
张涛团队在单原子催化领域的系统性研究，

不仅推动了催化科学本身的发展，还广泛影响了
能源化工、材料科学、生物医药等多个前沿交叉
学科。单原子催化不仅在学术界产生广泛影响，
还指导和推动了实际工业应用，目前已有万吨级
规模的新过程实现工业化应用，为实现绿色化工
和“双碳”目标提供新的技术支撑。

2025年“引文桂冠奖”另外21位得主，包括
美国10人，法国3人，德国、日本、瑞士各2人，加
拿大、荷兰各1人。

本报讯（记者 裘颖琼 任天宝）近日，上海
中心城区第二条中运量公交线路——由久事公
交集团负责建设的北横中运量（凯旋路—军工
路）工程已取得施工许可，计划于9月28日开工，
预计2027年上半年开通运营。
该工程是北部东西向重要的公交骨干通道，

全长约16.6公里，西起中山公园地铁站，东至周

家嘴路军工路站，沿长宁路、海宁路、周家嘴路等
主干道铺设，设20对中途站及2处首末站，串联
长宁、普陀、静安、虹口、杨浦五区核心地段。

作为地面公交线网优化设计的重点项目，线
路运营后将显著提升沿线通勤效率，推动公交
“骨干线+接驳线+特色线”三级网络完善，为上
海北部区域东西向交通出行升级注入新动能。

“智能管家”自动调控温光水肥
“智慧大棚”让申城“菜篮子”省料又高产

中国内地科学家
首次上榜“引文桂冠奖”
张涛：在单原子催化领域做出开创性工作

上海中心城区
第二条中运量将开工
预计2027年上半年开通运营

本报讯（记者 毛丽君）阳澄湖大闸蟹开捕
啦！今天上午，“蟹起阳澄 味誉全球”2025苏州
阳澄湖大闸蟹开捕推介活动在苏州工业园区阳
澄湖半岛旅游度假区举行，随着第一篓大闸蟹
出水，阳澄湖新一轮蟹季正式开启。
上海人对阳澄湖大闸蟹情有独钟，每到蟹

季，总惦记着能吃上几只正宗的阳澄湖大闸
蟹。如何保证买到正宗的阳澄湖大闸蟹？活动
现场，全新阳澄湖大闸蟹专用包装与专卖店统
一店招亮相，2025年新版阳澄湖大闸蟹防伪标
识正式发布。
今年的防伪标识包括防伪蟹扣和防伪标

贴。新一代防伪标识在延续“一蟹一扣”机制的
同时，增加了“一箱一贴”的双重防伪。湖区围
网养殖为“蟹壳红”，高标准养殖为“蟹壳青”，标
签正面为镭射材料，反面二维码根据逻辑变色
显示，扫码可查看防伪信息，系统自动核验标识
一致性后，进入防伪溯源详情信息页面，实现从

湖面到餐桌的全程可追溯。
此外，今年协会首次引入“熔断机制”，联合

执法部门与电商平台对网络销售实行三方数据
共享、联动监管，依据每家商户实际养殖水面核
定销量，每亩不超过600只，售完即下架。

阳澄湖大闸蟹不仅是苏州的美食名片，更
是乡村振兴的重要抓手，目前全产业链规模约
350亿元，带动近十万人就业。作为阳澄湖大闸
蟹的重要产区之一，近年来，苏州工业园区聚焦
品质安全与智慧养殖，推进“技术入湖”，打造
“智慧码头”，实现养殖过程透明化、规范化管
理，并通过“大闸蟹养殖服务一件事”专窗提供
全方位服务，推动产业与旅游、文化、科技多元
融合，助力乡村振兴和农民增收。

根据近日抽测数据分析，预计全年阳澄湖
大闸蟹产量在1.035万吨左右，其中围网养殖区
面积1.57万亩，产量1550吨左右；沿湖周边高标
准池塘养殖面积6.79万亩，产量8800吨左右。
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“太惊人了，我穿越到了公元
前！”“刚才我们竟然在尼罗河上
航行。”“这是我第一次走到金字
塔内部！”……
在博新全宇宙上海旗舰中

心——TheVERS沉浸式探索中
心，一群来自阿拉伯的客人正戴着
一体式头显设备连连称奇。身处
虚拟世界的他们，正置身“金字塔
探秘之旅”，寻找着“消失的法老”。
原来，这些外国友人都是埃

及的自媒体博主，此番组团来上
海旅游，特意选取了这项活动来
体验。“我在其他国家也体验过虚
拟现实项目，那么逼真、那么刺
激、那么有趣还是第一次。”博主
Dina惊叹。
步出静安兴业太古汇，网红

团一行人又被“路易号”所吸引；
沿着吴江路前行，徜徉在上海规
模最大、保存最完整的石库门里
弄张园，仿佛置身百年前的魔
都……在感受海派氛围和了解中
国文化的同时，旅行团的每个博
主也希望把“中国人对于埃及的
了解和想法”带回去。

本报记者 董怡虹 刘力源

李永生

视觉设计 蒋玉涛

机器更懂“菜的需求”
不见满地泥污，整齐的栽培架比人还

高，温湿度数据正在大屏上跳动。“以前种
番茄要靠经验，现在机器比人更懂菜的需
求。”走进位于崇明的上海智能温室，发现
如今的“大棚”就像个“智能管家”，能把环
境实时调到最适合蔬菜生长的状态。据
上海市农科院丁小涛研究员介绍，市农科
院崇明基地是全国智能温室的“试验
田”。约10个生产棚加1个育苗棚，藏着
不少“省料又高产”的巧办法。“比如，这些
培养基质，种完番茄种甜瓜，再种生菜，循
环用三年，不用年年扔。而且，连浇菜的

水都能净化了再用，一点都不浪费。”
而这番场景在几十年前，就像科幻一

般。上世纪末，农民靠小拱棚和地膜给蔬
菜“遮风挡雨”，能不能丰收全看天。随着
农业科技发展，从单栋大棚，到玻璃温室，
上海智能温室越长越高，也越来越多，蔬
菜开始享受“温光水肥自动调控”，不用人
天天盯着浇水施肥。特别是十多年前半
封闭温室在崇明从全套进口，到引进消化
再到创新，上海市农科院创新智能温室的
先进理念和实践，带动全国建起一批智慧
农业大温室。

不断积累种植“绝活”
地产蔬菜瓜果，既是一个地区菜篮子

果篮子的基本“温饱”，也是享用醇正瓜果
风味的最佳源头。对于高度城市化的国
家和地区来说，超智能的温室农业让优质
蔬果甚至鲜花，更绿色安全又美丽健康。
“不过，我国设施蔬菜产量还比较落后，较
荷兰产量差了8倍。”丁小涛在题为“智能
温室在上海的发展和展望”的演讲中指
出，上海常住人口超2400万，可本地蔬菜
的供应量只占全国来沪的25%，遇上台
风、寒潮等恶劣天气时，市场上绿叶菜价
格就容易波动。
近年来，上海智能温室发展在AI赋

能、大数据支撑等前沿产业的加持下，针
对不同作物品种探索专业高效的“专属生
长模型”，并积累了许多种植“绝活”。例
如，黄瓜培育区里，白天保持25℃，晚上
18℃到19℃，就是根据黄瓜过去四年的生
长数据智能建模而成；番茄则独享一套
“光配方”，果实长得又快又好；旁边，一台
智能育苗装备，14天育9600棵苗，嫁接成

活率超95%……
上海的智能温室还助力我国南极科

考站的工作人员吃上了新鲜蔬菜。据了
解，温室外部选用了制造飞机舷窗的中空
透明塑料板，其透光率高达90%以上，同
时具备良好的保温性能。而温室内部则
采用了先进的无土栽培技术，通过蔬菜
种植自控系统，自动控制灌溉泵、温度湿
度、培植灯以及营养液等关键参数，确保
蔬菜生长更加高效、精准。“每年10月，都
要给科考人员培训，再通过远程指导，让
他们在南极也能吃到新鲜青菜。”丁小涛
说，目前团队还与人工智能实验室合作，
AI＋大棚让“智能管家”更聪明。
不过，目前智能温室里品质优产量

高的果蔬品种，种子都是进口的。一粒
番茄种子，成本要15元到20元。未来，
我们只有培育出具有自主知识产权的设
施农业新品种，才能把农民的种源成本
降下来。

本报记者 马亚宁
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