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上海新闻

拥抱合成生物学
进入高质量发展时代
合成生物学是一门融合生物学、工程学、

信息科学的前沿交叉学科，作为第五代生物技
术，其将工程学的原理与方法应用于生物技术
领域，实现对生命体功能的定向改造或全新创
造，在食品等众多行业有广阔的应用前景。

茅台集团党委书记、董事长张德芹认为，
合成生物学是解码生命规律的钥匙，更是推
动可持续发展、实现绿色跃迁的核心引擎，是
传统与未来的“共生密码”。

茅台集团党委副书记、总经理王莉结合
茅台实际，在大会上分享了茅台对新质生产
力的实践与思考，并谈到了合成生物学如何
助力于茅台的未来发展。王莉指出，茅台是
第一代生物科技的代表，在长期酿酒生产中，
自然生态、人文生态和微生态互相促进、互为
支撑，构成了酿造生态体系，形成了茅台传统
生产力的核心。如今拥抱合成生物学，是茅
台由传统生产力向新质生产力转变的机遇。
“茅台现在的体量决定了我们必须进入高质
量发展时代，而传统产业的高质量发展离不
开创新驱动的产业支撑。”王莉说。

借力合成生物学
加快发展新质生产力
会上，生物科技领域的各位大咖纷纷展

示了合成生物学在不同领域的前沿进展。上
海凯赛生物科技副总裁、首席运营官杨晨介
绍了其在生物制造和生物基材料方面的探
索，清华大学合成与系统生物学中心主任陈
国强介绍了嗜盐菌对生物制造的颠覆性变
革，深圳理工大学合成生物学院院长张先恩、
中国科学院院士邓子新分别介绍了合成生物
学对生物制造的驱动作用和合成生物学对大
健康产业发展的重要影响。
正如与会嘉宾所说，作为生物科技5.0版

本的合成生物学近年突飞猛进，研究成果的
问世周期不断缩短，让1.0版本的茅台看到了
向新质生产力转变的可行路径。
王莉认为，转变的核心是要处理好“科学

与技术，传承与创新，科技创新与产业创新”
三组关系。
对于科学与技术，王莉认为，白酒酿造是

本质主义和经验主义的结合体，一方面要通
过合成生物学等先进的技术手段，解析微生
物的酿造密码，不断诠释技术背后的科学本

质。另一方面要把对科学层面的认识转化到
生产酿造实践中。
对于传承与创新，王莉认为，只要解释不

通微生物来源、影响微生物多样性的工艺工
序都不可随意改变，因为会影响到微生物的
稳定性和多样性，进而影响到基酒的稳定性
和多样性。而对于非生物关联的工序，王莉
认为都可以做相应创新，如酒库巡检、有机原
料基地巡检等，都可以考虑用AI训练的机器
人代替。
而对于科技创新和产业创新，王莉认为，

需要设法将科技创新成果转化为产业创新的
应用，转化到对传统产业链的绿色化、高端化
转型升级之中。

探索合成生物学
“为我所用、我为其用”
有了辩证认识“三组关系”的指导思路，茅

台具体在实践上，该如何去拥抱合成生物学？
王莉认为可总结为两方面：为我所用，我

为其用。
“为我所用”，是指通过合成生物学的手

段和工具，对茅台复杂的微生物体系进行解
析，帮助我们研究清楚微生物间的协作关系，
发现更多的暗物质以及风味代谢相关的功能。
“我为其用”，一方面是指结合茅台丰富

的微生物资源库开展利用。茅台在思考，其
酿酒酵母、芽孢杆菌等一些极端微生物，是否
可以成为工业性的底盘微生物，开发工程菌，
用于生产一些有益健康的物质？另一方面，
是指茅台所处的传统产业，具有众多挑战性
的场景，可给新兴的生物科技等产业提供产
业应用场景，帮助这些产业更快步入产业化、
商业化，完成从1到100的跨越。

在这样的实践观指导下，就合成生物学
的具体应用，茅台已明确初步方向。

一大方向是环保领域，主要基于茅台对
酿酒副产物的资源化利用，茅台已有诸多探
索，但仍然有提升空间。过去十多年来，在结
合科研成果提升主业生产力的同时，茅台也
在用科学手段为酿酒的副产物寻找出路。
2013年成立的茅台循环产投公司，围绕酒糟、
窖泥、曲草等酿酒副产物资源化循环利用，建
设了茅台生态循环经济产业示范园。这一产
业园每年可处理酒糟30余万吨，年产有机肥
12万吨、发酵饲料2万吨、生物质沼气1000万
立方米。

合成生物学技术，为废弃物利用向资源
化、高端化发展提供了路径。茅台科学与技
术研究院酿造环境生态研究中心主任陈笔介
绍，茅台目前正在探索包装材料覆膜及酒瓶
底座的化石基材料替代研究，利用合成生物
学技术将酒糟、窖底水中的有机成分转化为
可降解生物基材料，形成的生物基材料相比
现有生物基产品可降低50%成本，目前项目
正处于中试验证阶段。

茅台也在与合作方研究将酒糟废弃物转
化为高蛋白饲料的路径。目前这一项目已经
完成小试，从目前试验结果来看，1吨酒糟可生
产0.4吨高蛋白饲料，转化率突出。这一技术
的产业化路径如能打通，将大幅提升酿酒废弃
物的经济价值，实现绿色化、高端化发展。

在中国酒业协会秘书长何勇看来，中国
酒业已迈入高质量发展的新阶段，随着合成
生物学等生物制造关键技术的突破，科技未
来将深刻改变中国酒业的发展规律，茅台结
合合成生物学开展的科研探索，不仅推动自
身的转型升级，也有望为白酒产业的可持续
发展提供宝贵经验。

“为我所用、我为其用”
探索合成生物学，茅台进入高质量发展时代

3月20日，2025年春分论坛合成
生物学创新与发展大会在茅台国际
大酒店举行。来自清华大学、中国科
学院、深圳理工大学、凯赛生物科技、
中国食品工业协会、中国轻工业联合
会、中国酒业协会等学界、产业、协会
的代表，分享了对于合成生物学的思
考、探索和实践。

春笋、豆瓣、荠菜、黄鱼、海刀鱼……豫园
的餐饮老字号们紧扣这些当季新鲜食材，纷
纷施展创意，推陈出新，让申城的春日滋味愈
发洋溢着浓郁的海派风情。
记者走访豫园商城时留意到，这里的老

字号餐饮门店近来已陆续上新春日菜品。以
海派菜肴、手工酥点闻名遐迩的绿波廊，此番
精心推出十道春日佳肴。其中，酱肉芦蒿炒
鲍螺、荠菜春笋烩黄鱼、韭菜刀鱼馄饨等菜
品，尽显海派时令春味，令人眼前为之一亮。
“近期上新的春季菜品中，‘荠菜春笋烩黄鱼’
颇受食客青睐，点击率持续走高。”绿波廊总
经理陆亚明介绍，当下正值荠菜鲜嫩之际，与
春笋、黄鱼一同烩制，滋味愈发鲜美，口感清
新爽口，“满是江南独有的韵味”。
三月同样是品尝蚕豆的好时节，深谙

美食之道的老饕都晓得，吃蚕豆讲究一个

“早”字。有着150年历史的中华老字号上
海老饭店，大厨们深挖传统风味，将蚕豆与
俗称“刀板香”的咸肉巧妙组合，烹制出一
道“刀板香豆瓣”。这道菜香气扑鼻，蚕豆
色泽翠绿，卖相十分诱人。“这道菜看似朴
实无华，实则风味独特。”上海老饭店厨师
长罗玉麟介绍，“刀板香”之名，源于切过这
块肉的刀板都会留存香味。独特的腌制风
干工艺，让猪肉在时间的沉淀下，生出醇厚
脂香，肉质富有嚼劲，色泽纹理如玉石般温
润。蚕豆瓣与肉一同烹制后，也变得酥香
可口，“不少顾客反馈，这道菜里的素菜比
荤菜还美味。”
春日食用刀鱼，是江南沿海地区由来已

久的风俗习惯。清明节气前，海刀鱼进入
洄游期，肉质经锻炼愈发鲜嫩细腻。上海
老饭店的厨师们将新鲜海刀鱼手工剔骨，

取鱼肉与韭菜调味制成馅料，包成馄饨。剔
下的鱼骨也派上大用场：熬煮成奶白色浓汤，
加入特调金汤与鲜嫩春笋块，再搭配海刀鱼
馄饨，一碗“鲜掉眉毛”的鲜笋酸汤刀鱼馄饨
就此诞生。
在豫园商城，另一家备受游客追捧的百

年中华老字号南翔馒头店，除了每年仅在春
季供应的腌笃鲜小笼馒头如期回归外，还首
次推出“海陆双鲜”口味的海胆鲜肉小笼馒
头。海胆素有“海中黄金”之称，南翔馒头店
选用新鲜海胆，制成海胆猪肉馅心，还加入少
许香芹粒提香，丰富口感层次。食客既能品
尝到海胆的鲜美滑嫩，又能领略南翔小笼的
传统风味。这款创意小笼馒头不仅让国内食
客惊喜不已，也让众多远道而来的国际游客
大开眼界，切身感受到东方美食别具一格的
舌尖魅力。 本报记者 杨玉红

春笋、豆瓣、荠菜、黄鱼、海刀鱼……

豫园老字号“春菜”上新

本报讯（记者 金旻矣）夜晚赏樱，别有
一番韵味。记者从辰山植物园获悉，在连日
暖阳的“催促”下，园内染井吉野樱已全面进
入最佳观赏期。为满足市民多元赏樱需求，
即日起至4月6日园内开放观赏夜樱，闭园时
间延迟至20:00。
据悉，在夜樱观赏区域，游客可以通过多

彩光影的投射，感受樱花在夜色中的柔美。在
配套服务方面，园方将为夜间赏樱的游客提供
小火锅等餐饮，樱花树下的咖啡店也同步延长
营业时间。1号门区域的餐厅、小卖部也将延
长营业时间至20:00，电瓶车运营至20:00。
上班族如何赏夜樱？据悉，园方将提供

赏夜樱专享优惠，16:30后入园的游客可在1

号门票务中心购买夜樱专享票，入园检票时
间将延长至18:30。
值得一提的是，延长开放区域仅限樱花

林和木兰园区域，其他区域将围合封闭，不延
长开放。请游客遵循现场工作人员指引，在
指定区域内游园，不靠近河岸，不擅自进入不
开放区域。

辰山植物园开启“夜樱季”
即日起至4月6日闭园时间延迟至20:00

本报讯（记者 陈佳琳）
佳期良缘缔，满园春意浓。
刚刚过去的这个周末，一场
以“花开见囍，姻为有你”为
主题的新国风集体婚礼在静
安花朝节主会场——大宁公
园举行。花朝节与静安区民
政局携手以花事为媒为有情
人们搭台，邀请10对新人置
身国风古韵、花海绚烂的绝
美画卷里，在“十二花神”的
祝福献礼中共许白头之约，
共赴山盟海誓。
“花朝月夜动春心，谁忍

相思不相见”。花朝节不仅
是百花的生日，更寄托了古
往今来人们对真挚爱情的向
往和追求。当日下午2时，
新人们身穿一袭精致的明制
婚服，携手步入舞台。在“花
神”和亲朋好友的欢声祝福
下，新人们以一组“同牢、合
卺、结发、盟誓”婚礼仪式，共
同步入婚姻的殿堂。
礼毕后，新人代表分享

了他们婚礼观念变化的心路
历程，并携手一同到花田禧
市游玩，参观古韵流芳的华
服展，参与古法香囊制作等
文化体验活动。新人李小姐
说：“这场集体婚礼融合了传
统文化与时尚潮流，‘简约而
不简单’。我的家人朋友不
仅共同见证了仪式，还能在公园的各种活动
里玩在一起，留下了无比珍贵的记忆。”
以本次静安花朝节“姻缘周”活动为契

机，大宁公园精心打造了一系列浪漫打卡点，
积极推动公园从“约会圣地”升级为“爱之殿
堂”。姻缘周期间，静安花朝节还联合大宁商
圈四大商场推出餐饮住宿、品牌首饰等丰富
的消费优惠活动，共涉及约500家品牌商户。
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