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橘乡“组橘”
浙江台州黄岩南城街道的贡橘园内，一片橙黄橘绿的美景吸引了

无数游客前去打卡。看着园内“本地早”喜人的收成，黄岩区果树技术
推广总站站长黄茜斌的脸上透着红光。“橘树的寿命一般是50—80

年，贡橘园里的‘橘三仙’已经超过110年，至今仍然丰产。我们作为
技术推广人员，最大的使命就是让蜜橘的品质更高、效益更好。”

黄岩蜜橘熟了，橘乡一年一度的“甜蜜之约”开启。知农、懂农、
爱农的橘农、政府、专家、企业等力量在此“组橘”，聚焦农文旅全链
条发展，擦亮“中华橘源”的“金字招牌”。

本报记者 毛丽君

甜蜜之源
淅淅沥沥的小雨，并没有阻挡黄岩人

放橘灯的热情。夜幕降临，五洞桥边一盏

盏橙色橘灯顺流而动，他们用这样的仪

式，宣告黄岩一年中最甜蜜的季节已经来

临。橘灯承载的，是橘乡人美好的愿景。

上周末，为期一个月的浙江土特产 ·

2024浙江好蜜橘推选暨台州黄岩蜜橘季

活动开启。

黄岩种植蜜橘已有1700多年历史，始

祖地就位于头陀镇断江村一带，这颗橙黄

的果子，曾被作为皇室贡品、外交礼品以

及重要出口物品，蜚声海内外，是这座城

市千年甜蜜的源头所在。

“蜜橘很长一段时间，是黄岩最重要

的经济作物，成为很多黄岩人的收入来

源。”黄岩博物馆原馆长罗永华说，蜜橘除

了本身的甜蜜，它所带来的经济价值，是

很多黄岩人发家致富的“第一桶金”，“所

以，蜜橘对于黄岩而言，不仅仅是一种农

产品，放橘灯、打橘生等很多黄岩的民俗

都和蜜橘有关，‘中华橘源’已经成为黄岩

最重要的城市名片之一”。

故事和传说，代代演绎，“中华橘源”

的地位和实力，却需要经得起推敲和考

证。近年来，黄岩联合众多高校、研究机

构，系统梳理柑橘的起源、分类、传播、分

布与发展，研究论证黄岩蜜橘在世界蜜橘

产业发展中所作出的贡献。一系列的成

果发布，成为黄岩蜜橘为己正名的底气。

2020年，黄岩先民创造的“筑墩”栽培

核心技术，入选第五批中国重要农业文化

遗产名单；同年，《黄岩蜜橘——世界蜜橘

之源》蓝皮书通过验收，系统论证了黄岩在

产业规模、果品品质、品种传播、生产技术、

柑橘文化、国际交流等多方面成为蜜橘产

业发展的策源地；2023年，华中农业大学

徐强教授团队与浙江省柑橘研究所等机

构通过多年DNA分析，全基因组溯源，为

“天下蜜橘源、开史在黄岩”提供有力佐证。

“通过现代育种技术，我们培育出浙

柑3号、浙柑4号、宫川新系、东江本地早

优系等新一代黄岩蜜橘新品种。”今年蜜

橘季活动启动仪式现场，浙江省柑橘研究

所主要负责人鹿连明，报告了关于种源研

究新成果，相较于以往的黄岩蜜橘，新品

种更早熟、更高糖，品质更好。

甜蜜之师
黄岩蜜橘甜千年的背后，离不开一代

又一代人的坚守和开拓。

“对我们每个黄岩人来说，都很熟悉黄

岩蜜橘的味道。这个味道我从小就喜欢，

每年橘子季，我在外地老是尝不到小时候

那个熟悉的味道，天天惦记着老家的橘

子。”为了这一口熟悉的橘子味，甘金友回

到家乡，成为一名橘农。经过20多年的探

索和研究，如今甘金友种植的少核“本地

早”形成了一定规模，其注册的“新佳果”

牌少核“本地早”连续多年获得省农博会

金奖。“种橘子对我来说，不只是种果树，

更是种下一份希望。我希望有一天，老家

的橘子能在更大的市场上有它的位置，让

全世界的餐桌上都有黄岩蜜橘的香味。”

子承父业的邱建江坦言，1994年，父

亲邱金德开始种橘子的时候，他对农业

“没有花露水”（没有丝毫兴趣），但随着种
植规模的扩大和效益的提高，他才觉得种

橘子“有点名堂”。“父亲对品种的追求在

业界建立了良好的口碑，但因为没有品牌

意识，价格一直随大流。”这成了邱建江接

手后的突破口，“把黄岩蜜橘的品牌，用时

尚的话术来表达，让年轻人知道这个有着

千年历史的故事，同时建立自己的分层、

分区域、分渠道销售模式。”体验到山里的

乐趣，邱建江说，这是黄岩橘农血脉的传

承，他希望有一天能把这份责任交到自己

孩子的手中。

在黄岩“种橘子”的，还有浙江大学环

境与资源学院农业化学研究所副所长、研

究员田生科。名为种橘子，实际上，他在

黄岩的土地上，开展的是健康土壤培育和

果树养分高效利用的研究。“7年前我带领

团队来到西部山区宁溪镇，围绕柑橘的绿

色高质高效开展研究，探索解决库区环境

保护和农业绿色高值的问题，期望能破解

农业生产和环境保护上的难题。”健康土

壤培育、养分精准分析与调控、省力化栽

培等关键技术攻关……7年来，他建立了

黄岩蜜橘科技小院，研究生团队常年入

驻，把科研做到田间地头。

“柑橘从品种培育，品质提升，到品牌

打造是一个全链条系统工程，需要有更多

知农、懂农、爱农，对农业有情怀的力量和

人士加入进来。”站在柑橘种植示范基地

里丰产的红美人旁，田生科说，近年来他

欣喜地看到永宁产投集团开始做黄岩蜜

橘全链条的事情，“我相信在大家努力下，

橘农日子也会像黄岩蜜橘，越来越香甜”。

甜蜜之旅
接下来的一个月，橘乡都是热力四射

的。如果你恰巧到黄岩，可以到官河水街

上的大橘市集与橘子小铺，打卡合影，尽

情享受老友音乐会；可以前往黄岩柑橘种

源基地参加柑橘采摘活动，体验亲手采摘

的乐趣；可以前往柑橘种植中心趣味打卡

点参加柑橘“体验式”认养销售活动；可以

在澄江街道凤洋村沉浸式游览澄江橘俗

文化……橘乡黄岩“组了个大橘（局）”，盛

情邀请所有向往甜蜜的人前去赴约。

不仅如此，手握“中国蜜橘之乡”这张

“名片”，黄岩在农文旅融合战略上全面布

局，让一颗果子富裕一方百姓、带动一方经

济。近年来，黄岩围绕“一座甜了千年的

城”农文旅品牌，打造中国柑橘博览园、贡

橘园等旅游景点，联动优质柑橘基地和丰

富的山水资源，打造多条精品旅游路线。

橘乡的饭局同样精彩。“鲜嗒嗒、糯叽

叽、甜蜜蜜”的台州美食爆火出圈，黄岩美

食要如何突围而出？蜜橘，是最大的王

牌。“要做出黄岩的特色，这是我们开发中

华橘宴的初衷。”黄岩区餐饮协会会长王

以洲说，橘宴最初的设计，是“以橘入菜”，

或橘汁、或橘皮，但这番尝试的结果并没

让他满意，“有些菜强行加入橘子，味道会

有点怪，经过几次改良，现在的橘宴，更多

体现的是黄岩的橘乡文化，保留部分受欢

迎的以橘入菜的菜肴，同时辅以黄岩当地

食材做的特色菜，一桌橘宴，吃遍黄岩”。

橘文化，不仅是橘宴最有韵味的点缀，

更为未来黄岩农文旅的联动，提供了无限

的想象空间。“我们在做大做强农业板块

的同时，深挖橘文化内涵，赋能文旅发

展。”永宁产投集团工作人员狄昊明说，在

黄岩蜜橘最早种植地头陀，一个以橘文化

为核心的大型农文旅项目已经在酝酿。

这个以“橘神岭”命名的微度假文旅综合

体，脱胎于当地蜜橘起源的传说，涵盖旅

游集散服务区、国际温汤会议度假区、“吉

郎村”沉浸式橘文化主题街区、非遗主题

度假酒店区、橘林地景生态游览区等功能

区，将通过构建六大夜游体系，全面激活

夜经济，同时重塑蜜橘文化超级民俗节

庆，成为黄岩新的农文旅联动增长极。

目前，在黄岩，蜜橘种植面积达5.4万

亩，年产量达6.4万吨，柑橘全产业链达20

亿元，带动3.2万人就业，每年吸引游客近

100万人次，增加文旅收入达10亿元。一

颗蜜橘，成为撬动黄岩经济发展巨大潜力

的支点。橘乡的未来，更值得期待。

■ 小橘灯

■ 田生科开展蜜橘研究■ 黄茜斌查看蜜橘生长情况

■ 蜜橘挂满枝头


