
“东数西算”长三角建国家枢纽
“长三角枢纽要充分发挥本

区域在市场、技术、人才、资金等

方面的优势，发展高密度、高能

效、低碳数据中心集群，提升数

据供给质量，优化东西部间互联

网络和枢纽节点间直连网络，通

过云网协同、云边协同等优化数

据中心供给结构，扩展算力增长

空间，实现大规模算力部署与土

地、用能、水、电等资源的协调可

持续。”

——国家发改委等部门同意
长三角地区启动建设全国一体化
算力网络国家枢纽节点。

“要像‘南水北调’‘西电东

送’一样，推动全国一体化的数据

中心布局建设，扩大算力设施的

规模，提高算力使用效率，实现全

国算力规模化和集约化发展。”

——国家发展改革委高技术
司副司长孙伟说。

“东部土地资源有限，还有一

个电太贵了，大概 100PFlops（每

秒浮点运算次数）的计算中心一

年在东部大概电费就花费五六千

万元人民币，因此现在想办法把

东部的数据传到西部去算。”

——中国工程院院士、清华
大学教授郑纬民解释。目前，我
国数据中心大多分布在东部地
区。但由于土地、能源等资源日
趋紧张，在东部大规模发展数据
中心难以为继，而我国西部地区
资源充裕，特别是可再生能源丰
富，具备发展数据中心承接东部
算力需求的潜力，因此要从全国
角度一体化布局，优化资源配置，
提升资源使用效率。

“推进城市数字化转型，要在

‘三横三纵’上发力。‘三横’即全

面覆盖的经济数字化、生活数字

化、治理数字化三大领域。这也

对应了城市的三大类群体——企

业、市民和政府。数字化转型、数

字化改革要让三大类群体切切实

实有获得感。”

——上海交通大学安泰经管
学院教授陈宏民认为，对于浙江
省乃至整个长三角地区而言，都
需要在横向三个领域里持续提升
纵向三个效应，才能使城市数字
化转型达到应有的高度，真正成
为中国未来经济社会发展的重要
增长极。

“‘元宇宙’背后是以信息技

术为代表的新一轮科技革命和产

业变革带来的数字经济，这将很

大程度改变人们未来生产生活方

式，推动未来产业发展。要以更

高水平的企业服务、更加优化的

生态环境、更加多样化的政策配

套，吸引更多优质人才、企业和资

本来到新区，共同打造协同发展

的数字经济生态集聚区，共享数

字经济发展的强大优势。”

——江苏省南京市人大常委
会党组副书记、江北新区党工委
专职副书记罗群指出，江北新区
作为全省唯一的国家级新区，持
续构建越来越完善的数字生态，
打造数字蓝海布局长三角样辑。

“数字化改革的基础是大数

据平台，要求大数据感知及时，打

通集成，覆盖系统，深入基层，因

此数据完善很重要。数字化改革

的结构是做好闭环、迭代、优化。”

——中国工程院院士、浙江

大学教授潘云鹤表示，要对大数
据和迭代机制做好顶层设计。同
时打好基础，有利于我们进入更
高水平的智能化。

“以技术变革为先导、数字经

济为发展目标、大数据与人工智

能为核心生产要素的第四次工业

革命方兴未艾，将为产业带来‘产

业的数字化’和‘数字的产业化’

两方面影响。”

——中国工程院院士、原合
肥工业大学副校长杨善林认为，
实现“数据”到“数据资源”的转
化道阻且长，关键是加强数据治
理以提高数据资源利用效率。
杨善林认为，目前，有关人工智
能基础理论和基辑方法的研究
正处在新的攻坚期，如何聚合群
体智能形成更高级的智能，如何
对碎片化知识加以整理构建知
识森林等问题，是当下可以关注
的融合点。

吕倩雯 曹博文 整理

“东数西算”工程正式全面启动。近日，国家发展和改革委等部门同意长

三角地区启动建设全国一体化算力网络国家枢纽节点，长三角枢纽规划设立

长三角生态绿色一体化发展示范区数据中心集群和芜湖数据中心集群，构建

长三角地区算力资源“一体协同、辐射全域”的发展格局。
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“来个酸豆角和酸辣土豆丝。”早上，在普陀
区怒江路一家“巴比馒头”店买好两只包子，程小
姐急匆匆地赶往附近的公司上班。她说，隔三岔
五就要在“巴比馒头”店买几个自己喜欢的包子，
有时候还会给两个孩子买小猪奶黄包吃。“到上
海工作生活10年，我也吃了10年。好吃！”
“好吃”的“巴比馒头”门店，如今已遍布上

海的大街小巷，在长三角以及北京、广东等全国
各地开设有近4000家，日均生产、销售“巴比馒
头”400多万只，年销售额达14亿元，产品也由
单一的包子、馒头逐渐演变成具有豆浆、烧卖、
馄饨、粥等几十个品类的营养早餐。“巴比食品”
已是中国面点行业的龙头企业，还在上交所上
市，被经济学家赞誉为“创造了一个
奇迹”。而在上海，成就这个“包子传
奇”的人，是来自安徽省
怀宁县江镇镇的
刘会平。

——安徽怀宁人刘会平在上海成就“包子传奇”

苏
在上海

苏 皖人浙 上市“大包”很争气
2020年10月12日，随着上海证

券交易所上市大钟的敲响，中饮巴

比食品股份有限公司成功登陆上

交所主板，“中国包子第一股”新鲜

“出笼”。

数十年前，刘会平做梦也不会想

到，自己做的“包子”，还会在金融市

场“上市”。

刘会平的老家江镇镇，是著名的

“中国面点师之乡”。初三时，他就放

弃了学业，当过油漆工，也学做面点，

并且在县城开了家馒头店，因为亏损

关了门。他还把馒头店开到广西、贵

阳等地，都失败了。

1998年，刘会平听亲戚说，上海的

面点生意好做，便带着4000元钱，闯

荡申城。一开始，他信心满满地开起

包子店，产品却依然不受顾客欢迎，

但他没有放弃，找到几家生意好的包

子铺打工，拜师学艺，闲暇时间就去试

吃各家的包子点心，研究其中的奥妙，

收获不小。

2001年，准备充分的刘会平，在市

口极佳的黄浦区南京路开张了一家馒

头店，店名叫“刘师傅大包”。一位正

在执勤的安保对他说：“你在这里卖包

子？喝西北风去吧。”不被看好的刘会

平只是笑了笑。

这一次，“刘师傅”的“大包”很争

气，许多人前来品尝，都觉得“口味不

错”：皮薄，馅大。价格也便宜，每只包

子只卖7角，净利润就一角钱。店门口

每天都排起长队，生意火爆。一年经

营下来，刘会平靠卖包子赚了30万元，

这是他挣到

的 第 一 桶

金，惊到了

包子界的同

行们。

严格 青菜洗六遍
刘会平的包子店生意越来越好，

他开始考虑走连锁品牌的路子，还给

馒头店换了个看上去有些洋气的名

字：巴比馒头。2003年，他的第一家

“巴比馒头店”，也在南京路上诞生，随

后，连锁门店不断扩张。

要求加盟经营“巴比馒头”的人络

绎不绝，刘会平坚守一条标准：加盟必

须走正规化路线，统一网站、统一装

修、统一经营。他说，“从一个人的手

工到一家企业的运营，我不相信什么

偶然，坚持的永远是两颗心——良心

树品牌，匠心铸品质。”

刘会平建立了中央厨房，即上海

最具规模的无尘全封闭馅料中心和物

流配送中心，严格控制馅料的质量，力

求产品标准化生产。巴比馒头用的猪

肉、青菜等食材，全部由中央厨房把控

质量。

记者来到松江的巴比食品创意园

采访，参观生产流水线，企业工作人员

介绍说，“巴比馒头”的主打产品菜包

子，里面的馅料主要是青菜，“青菜进

入流水线，要洗六遍，才能过关，确保

完全干净！”

刘会平还从国外进口了一台监测

仪，所有包子馅料都要从这台机器“过

审”，监测不出异物，馅料才能过关包

进包子。在工作人员的记忆中，这台

监测仪只检测出一次异物，是“粘”在

一片海带上的一颗微小石粒，也没能

逃过机器的“神眼”。

“现在，门店销售的产品，由我们

的中央厨房提供，保证产品的口味绝

对纯正。”刘会平告诉记者，2012年时，

“巴比馒头”就有上千家门店分布在长

三角地区各个角落，每天下午一时开

始，满载馅料及成品的物流车从中央

厨房发车，第二天凌晨5时之前送抵门

店，长三角地区的顾客也能吃上最新

鲜的包子。

“巴比馒头”每天为200万人提供

新鲜健康的早餐，同时帮助了几千个

小微人群创业，提供了上万个就业岗

位。薛军是2003年第一批加盟商之

一，“我原来是做金融的，路过包子店，

看到上班在排队，下班还在排队，就想

加盟试试，没有小生意，只要肯用心。”

如今，他在上海已经拥有4家门店，生

意红红火火。

今年春节前夕，企业外地员工准

备回家过年，不少人选择带上自己参

与生产的“巴比馒头”，让亲朋好友也

尝尝这好吃的美食。

感恩 坚持做公益
刘会平一心把公益事业作为企

业感恩回馈社会的头等大事，托起了

许多贫困学生求学的梦想。2014年，

他注资500万元，成立了安徽怀宁独

秀教育基金会。自2003年至今，刘会

平个人累计投入公益助学资金总计

730余万元，带领企业累计投入公益

资金310余万元，受资助学生累计达

800余人。

2017年4月，刘会平加入民建，现

任民建松江区委副主委。他积极履行

职务职责，为上海民建企业的发展积

极贡献力量。

“我的爱好就是工作，我比别人更

努力、更投入，另外，我每天都在思考

总结得与失，希望明天能够做得更

好。”刘会平透露，他还有一个更远大

的目标：将巴比打造成“中华包点世界

第一面点品牌”。

晨曦微露，人们熟悉的“巴比馒

头”招牌下，摞起的层层笼屉蒸腾起氤

氲水汽，沙沙细响，仿佛在唤醒着整座

城市的味蕾……

本报记者 江跃中 通讯员 王晨莹

▲ 巴比馒头创

始人刘会平

本报记者

张龙 摄

出쳬싴돶000只횻“头뇈싸춷”


