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新民夜上海

越夜越精彩

! ! ! !上海高端餐饮精致、优雅、有腔
调，有一种渗透在骨子里的讲究，追
求“极致的场景打造”，一店一景，一
个主题，能够在场景和相应菜品搭
配上保持高度的创新。
陆家嘴标志性建筑上海中心大

厦，作为魔都的城市名片，更是吸引
了无数大牌餐厅入驻，在其 !"楼，
#$%米高的空中荟萃不少各地的臻

选美食，这里你可以在接近天空的
地方，欣赏壮美的浦江景色，品尝高
空中的世界顶级美食。经营者坦言
希望打造一个有着品质高度、环境
体验高度和人们心理高度的“餐饮
奇迹”。

一步一景 食在仙境

上海中心 !"层，高度 #$%米，
天气好时可以观蓝天白云，云从楼
前飘过恰似仙境。鲜璟台，正是取其

谐音仙境台，整层以三大庭院为布
局，鲜璟台主打中式景观庭院风格，
食客在此品尝佳肴的同时可以俯瞰
远眺浦江两岸的美景。鲜璟台提供
了一场个性十足、私密又别具匠心
的粤菜体验，食客居于繁华都市之
间，却有一番世外桃源的归属感。
餐厅全局采用庭院式移步易景

设计，亭台楼阁，曲水流觞，古色古
香，每一处都充满着中国风
美学设计，还特意请专业画
师花一个月全手工临摹绘制
了一幅长达 &'($)米的黄公
望名作《富春山居图》，整幅
图浓淡层次清晰，意境丰富，
当美景遇上美食，让来此用
餐的食客心境也变得平和起
来。
“食无定位，适口者珍”

鲜璟台以中国八大菜系之一
的粤菜为主，特聘有着深厚
粤菜功底的米其林三星大厨
前来掌勺，粤菜讲究不时不
食，鲜璟台凭借地道的粤菜

烹饪工艺，结合季节变化以及主厨
的巧思，呈现出原汁原味的粤菜味
道。在这里你可以品尝到响螺、鲍
鱼、海参、龙虾等粤菜中的珍贵食
材，经过大厨之手绽放出别样精彩，
也可以品尝到极具特色的广式茶
点，还原一盅两件所带来的惬意。

西餐日料

名厨坐镇

在这里，不仅有着中
式庭院的地道粤菜餐
厅，还有法式庭院风格
的米其林三星餐厅莱美
露滋和日式庭院云上钱
屋及云品鮨烧。米其林三星
的莱美露滋由拥有法国最
佳工艺大师称号的主厨 *+,- .+/0

坐镇，他不仅带来了法国团队原班
人马，也带来了与法国老店几乎无
差别的服务体验。

据了解，莱美露滋在口
味上力求打造成为

最适合中国人
的米其林法
餐。主厨希
望打造精致
的菜品，通
过一道道料
理带给人的
感受如同来
自法国的一
首首田园诗
般浪漫，高
脚杯中匠心
酿造的勃艮
第红酒散发
着迷人的混

合香气，抬眼望去是难得一见的申
城美景，眼前是顶级厨师料理的法
餐，在这里用餐颇有一览众山小的
气势与浪漫。
相比之下云上钱屋对日本怀石

料理文化的刻画则更加到位，流水、
残木、松石、青苔、落英等立体结构
布局，韵味十足，一顿下来味蕾仿佛
经历一场漫长的游历。云品鮨烧主
打寿司与铁板烧，由来自日本的寿
司大师阪口琢磨坐镇，看着一个个
寿司从他手中诞生，高超的技艺触
动食客的感受。云品鮨烧打破了传
统寿司的思路，提供寿司的同时，也
提供美酒。日本传统料理中的匠人
精神，将食材中的纯净风味演绎到
极致，对食材、生命、大自然的尊重，
则是他们作为一个厨师一贯坚持的
理念。

百米江景 夜间天堂

鲜璟台的中庭有全长百米的江
景大玻璃幕窗，可谓全沪上无可复
制。每晚十点整，鲜璟台行政酒廊清
吧，更是食客饭后再小酌几杯的不
二之选。在这里您可以尊享国宴茅
台、日本顶级清酒之王十四代等世
界各地限量级好酒。“喝老茶、品老
酒、会老友、享粤菜”之温文尔雅，此
情此景可谓宛如仙境环绕般。

在这里，
精心挑选的食材经由悉心
照料和加工后被奉上，世界上最负
盛名的中、日、法餐饮文化在这里碰
撞与融合，食客不仅可以品尝高端
创新的粤菜，而且正宗的法式和日
式料理，都让人惊喜不已。陈骏

一层三院 食在云间

! ! ! !过去十余年间，周家豪带领
公司致力于上海等内地一线城
市餐饮市场的开拓，创办 &1 余
家各具特色的餐厅，打造了浦江
荟、浦江一号、浦江二号、云空煮
海、世博源公馆、亩中山水·茶水
院、浦江宴等众多高端餐饮品
牌。

周家豪初入餐饮行业却是从
一个后厨杀鱼工开始的。$! 岁时
周家豪只是单一地为了养家糊

口，之后又进入厨房工作，就
这样，林林总总地基本把
前厅和后厨每一个工
位都做了一遍。随

着厨艺的提升，他开始了对行业
的思考，并开始创业，创业的过程
是艰辛的，也使他对餐饮的思考
日渐成熟，不再只将餐饮看作是
一个生意，而是像企业家一样去
思考整个行业的未来。他沉浸钻
研中国餐饮文化 &2 余年，对中餐
有着自己独特的情怀和认知：“中
华饮食文化源远流长，相比世界
其他国家的餐饮，中餐是世界上
最精细和复杂的餐饮之一。八大
菜系随便拿出一个，就能与整个
西餐抗衡，这就是中餐最具优势
的技术壁垒。”

周家豪

上海浦江荟餐饮集团董事长
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