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新版《米其林指南》惹来一片质疑声
컄 /놾놨볇헟 齐旭

上星只要舍得花钱？评审被批“有眼无珠”

    캻폚죕놾뚫뺩틸ퟹ뗄ꆰ쫽별컝

쟅듎색ꆱ쫙쮾뗪ꎬ횻폐 10룶ퟹ캻ꎬ좴
컅쏻쫀뷧ꎬ놻폾캪ꆰ횵뗃폃튻짺좥뗈

듽뗄닍쳼ꆱꆣ94쯪뗄뗪훷킡튰뛾색
놻폾캪ꆰ쫙쮾횮짱ꆱꆣ

餐厅拒绝开放预订
“寿司之神”被摘星

뛔 25쯪뾪쪼톧ퟶ쫙쮾뗄킡튰
뛾색살쮵ꎬ짺쏼뗄틢틥뻍쫇튪뷟뺡

좫솦ퟶ돶좫쫀뷧ퟮ뫃뗄쫙쮾ꆣ캪듋ꎬ
듓쪳쇏뗄뺫쳴쾸톡ꎬ듗쏗뗄컂뛈ꎬ떽

폣뗄쪱볤뎤뛌ꎬ퓙떽내쒦헂폣뗄
솦뛈ꎬ킡튰뛾색뚼쟗ퟔ냑맘ꆣ

튲헽틲캪헢훖뛔쫙쮾훆ퟷ싔폐

킩욫횴뗄첬뛈ꎬ죃킡튰뛾색퓚 1965

쓪뾪헅뗄쫙쮾뗪ꎬퟔ 2008쓪쏗웤쇖

쫗듎돶냦뚫뺩횸쓏뾪쪼ꎬ뻍쓪쓪냱
짏폐쏻ꆢ믱뗃죽탇뫃움ꆣ쯤좻뗪쏦ힰ

탞웓쯘ꎬ횻폐 10룶ퟹ캻ꎬ뗪쓚뮹쎻
폐닞쯹ꎬ죕놾쫗쿠낲놶뮹헐듽맽쏀

맺잰ퟜ춳냂냍십ꆣ
죧맻쓣튲쿫룐쫜쿂ꆰ쫙쮾횮짱ꆱ

뗄쫖틕ꎬ뿉쎻쓇쎴죝틗ꆣ쫗쿈쫇맳ꎬ
죋뻹쿻럑ퟮ뗍튲튪 4췲죕풪ꎨ풼뫏

2569풪죋쏱뇒ꎩꎬ헢뮹쎻쯣짏쮰ꎻ좻
뫳맦뚨죎탔ꎬ맦뚨폃닍쪱볤횻폐 15

럖훓ꎬ뮹늻뷓쫜뗣떥ꎬꆰ쫙쮾횮짱ꆱퟶ
즶쓣뻍돔즶ꎻퟮ훘튪뗄쫇뚩늻짏ꎬ틔

잰쎿퓂 1죕뾪럅풤뚩ꎬ떫쿖퓚횻뷓
쫜샏뿍뮧ꎬ믲헟쫇맘쾵뮧ꎬ믲헟춨맽

룟떵뻆뗪뗄샱뇶늿풤뚩ꆣ
헽쫇ퟮ뫳헢튻뗣ꎬ죃ꆰ쫙쮾횮

짱ꆱ뗄뗪뷱쓪춴쪧죽탇ꆣꆶ쏗웤쇖횸
쓏ꆷ랢퇔죋뷢쫍쮵ꎺꆰ쮵닍쳼뚪쇋탇

탇ꎬ헢뮰늢늻헽좷ꎬ떫쯼좷쪵늻퓚컒
쏇뗄횸쓏샯쇋ꆣ쏗웤쇖뗄맦퓲쫇뷩

짜죋죋뚼쓜좥돔뗄닍쳼ꆣꆱ
떫ꆰ쫙쮾횮짱ꆱ늢늻퓚뫵ꎬ튲늢

늻듲쯣룄뇤떱쿂풤뚨쓑뗄쿖ힴꆣꆰ컒

쏇뗄닍쳼횻쓜춬쪱죝쓉 10캻뿍죋ꎬ
헢훖쟩뿶붫돖탸ꆣꆱ킡튰뛾색퓚맙랽

췸햾짏쮵ꎺꆰ쟫힢틢ꎬ돽럇쇭탐춨횪ꎬ
럱퓲컒쏇붫늻믡뷓쫜뗧뮰풤뚩ꆣꆱ

指南传出腐败丑闻
韩国大厨愤怒起诉

틑뺭퓜릻쇋짹폾뗄ꆰ쫙쮾횮짱ꆱ

늻퓚뫵폐쎻폐탇벶ꎬ뛸몫맺쫗뛻뗄

듳돸폣죲좨퓲쫇췪좫늻쿫룺ꆶ쏗웤
쇖횸쓏ꆷ뎶짏맘쾵ꆣ

49 쯪뗄폣죲좨짏훜탻늼붫웰
쯟쏗웤쇖ꆣ쯻뇭쪾ꎬ쏗웤쇖ꆰ캥놳뇰

죋틢풸ꎬ잿탐냑닍쳼쇐죫냱떥ꎬ뛸쟒
뮹쎻폐쏷좷뗄뇪ힼꆱꆣ

퓚 2016쓪ꆶ쏗웤쇖횸쓏ꆷ뾪쪼

돶냦쫗뛻뗄쏀쪳횸쓏뫳ꎬ폣죲좨뗄
틢듳샻닍쳼 Ristorante Eo 솬탸벸

쓪믱뗃튻탇움볛ꆣ떫좥쓪랢늼뗄ꆶ쏗
웤쇖쫗뛻횸쓏ꆷ훐ꎬRistorante Eo쯤

좻짏냱ꎬ떫늢쎻폐믱뗃탇벶ꎬ횻쫇놻
쇐뷸쇋ꆰ쏗웤쇖닍엌ꆱ뗄냱떥ꆣ뷱쓪ꎬ

Ristorante Eo틀뻉쎻쓜움짏탇ꆣ
쿔좻ꎬ뛔폚ퟔ벺놻햪탇ꎬꆰ붵벶ꆱ

훁ꆰ쏗웤쇖닍엌ꆱꎬ폣죲좨폐뗣늻럾ꆣ
ꆰ쫗뛻폐돉잧짏췲뗄닍쳼뫍ꆶ쏗웤쇖

횸쓏ꆷ짏뗄쓇킩쮮욽쿠떱ꎬ짵훁룼
뫃ꆣ뷶뷶죃웤훐뗄 170볒살듺뇭쫗

뛻쏀쪳ꎬ쓇뻍쫇룶뿉놯뗄킦뮰ꆣꆱ
폫웤죃닍쳼볌탸쇴퓚ꆰ쏗웤쇖

닍엌ꆱ짏ꎬ폣죲좨룼풸틢췋돶ꆣ쯻킴
뗀ꎬꆰ죃컒뗄닍쳼뗇짏헢럝돤돢ퟅ뢯

냜뗄횸쓏ꎬ쫇뛔컒쏇풱릤뫍럛쮿뗄
�믙ꆣ쯻쏇뻍쿱쫇폄쇩ꎬ룹놾쎻폐뗧

뮰뫅싫ꎬ뛸컒횻쓜춨맽뗧ퟓ폊볾헒
떽쯻쏇ꆣ뺡맜컒틑뺭럇뎣쏷좷뗘뻜

뻸붫컒뗄닍쳼쇐죫냱떥ꎬ떫쯻쏇뷱
쓪뮹쫇붫쯼업뷸좥쇋ꆣꆱ

쯤좻폐럖컶돆ꎬ폣죲좨뗄헢뎡
맙쮾뿉쓜듲늻펮ꎬ떫뛔ꆶ쏗웤쇖횸

쓏ꆷꆰ돤돢ퟅ뢯냜ꆱ뗄횸뿘좴쫇컞럧

늻웰샋ꆣퟮ뷼몫맺쎽쳥웘맢돆ꎬ퓚

ꆶ쏗웤쇖횸쓏ꆷ짏탇뫜볲떥ꎬ뮨잮뻍

뿉틔ꆣ뻝쮵몫맺뷶폐뗄솽볒죽탇닍
쳼뻍쫇헢퇹움짏쇋죽탇ꆣ뮹폐쿻쾢

죋쪿뇭쪾ꎬ튪쿫퓚뛌쪱볤쓚움짏탇ꎬ
뿉틔뾼싇붻퟉톯럑ꆢ돶죃막럝ꎬ퇇훞

폐쪮뛠볒닍쳼뻍쫇헢퇹룉뗄ꆣ
몫맺닍쳼ꆰ틼볒쏻볒ꆱ뇭쪾ꎬ샻

폃쏗웤쇖쓚늿탅쾢쫕좡퟉톯럑뗄얷

쓚쮹쳘·탁룱뻍퓸뺭낵쪾ꎬ틑뺭움짏
죽탇뗄탂싞뻆뗪ꆰ싞퇧ꆱ뫍맢훝튤벯

췅ꆰGAONꆱꆰ뚼캯췐컒ퟶ맽퟉톯ꎬ튪
늻쓣쏇튲헒컒퟉톯쿂냉ꆱꆣ뺡맜

ꆰGAONꆱ뗄ퟜ돸쪦뎤럱죏죏쪶탁
룱ꎬ떫좴놻냇돶쯻퓚 2016쓪 3퓂퓸

폫탁룱ꎬ틔벰맢훝튤벯췅뗄믡뎤헔
첩좨ꆢ벯췅웬쿂쇭튻볒닍쳼ꆰ뇏닊

쓈ꆱ뗄돸쪦볻쏦ꆣ헽쫇 8룶퓂횮뫳ꎬ
ꆰGAONꆱ햪뗃쇋몫맺냦ꆶ쏗웤쇖횸

쓏ꆷ뗄쫗룶죽탇움볛ꎬ뛸ꆰ뇏닊쓈ꆱ튲
움짏쇋튻탇ꆣꆰ싞퇧ꆱ뗄ퟜ돸쪦뎤튲

퓚 2013쓪짏뒫맽폫탁룱뗄뫏펰ꆣ
뻝쮵죕놾뚫뺩뗄룟떵몫맺닍쳼

ꆰYonggaꆱ튲뷓쫜맽퟉톯럾컱ꎬ늢쟒
ퟔ 2013쓪틔살솬탸쇹쓪믱뗃쏗웤

쇖뛾탇ꆣ폣죲좨럟얭뗘뇭쪾ꎺꆰꆶ쏗
웤쇖횸쓏ꆷ놻뷰잮쏔힡쇋쮫퇛ꆣꆱ

上榜难“保星”更难
厨师承受巨大压力

떫룼뛠뗄돸쪦죔좻웚췻욾뷨
ꆶ쏗웤쇖횸쓏ꆷ헕쇁ퟔ벺뗄횰튵짺

퇄ꎬ뇏뺹믱뗃쏗웤쇖탇벶틀좻쫇돸
쪦뷧뗄ퟮ룟죙폾ꆣ떫믱뗃탇벶뫜쓑ꎬ

뷓쿂살놣힡탇벶룼쓑ꆣ

램맺돸쪦십뿋·캬삭쳘퓚낢뛻
놰쮹즽쟸펵폐튻볒닍쳼ꎬ2018쓪움

짏쇋쏗웤쇖죽탇ꎬ떫뗚뛾쓪뻍놻붵
떽쇋튻탇ꎬ횻틲캪쯻볒뗄튻뗀룉샒

쫦�샙ꆣ캬삭쳘쮵ꎬ쯻퓚쪹폃뗄램맺
떱뗘룉샒샯볓죫쇋랬뫬뮨ꎬ뷡맻ꆶ쏗

웤쇖횸쓏ꆷ뗄움짳풱죏캪쯻폃펢맺

뗄쟐듯룉샒폣쒿믬훩ꆣ
캬삭쳘쮵ꎺꆰ컒쏇뗄돸쪦돐쫜쇋

뻞듳뗄톹솦ꎬ컒튲헽퓚뿋럾뻚즥ꎬ6
룶퓂샯놸쫜틖폴횢삧죅ꆣꆱꆶ쏗웤쇖

횸쓏ꆷ뗄움뚨뷡맻ꆰ죃컒짹쏻즨뗘ꆱꆣ
11퓂 27죕ꎬ캬삭쳘뛔ꆶ쏗웤쇖

횸쓏ꆷ뗄쳽횤믡퓚램맺쓏첩뛻뻙탐ꆣ
캬삭쳘쾣췻ꎬퟔ볒닍쳼쓜듓ꆶ쏗웤쇖

횸쓏ꆷ짏뎹뗗쿻쪧ꎬ틲캪퓚쯻뾴살횸
쓏뗄움짳풱폐퇛컞훩ꆢꆰ첫컞쓜ꆱꆣ

뛸튻떩믱뗃쇋ꆶ쏗웤쇖횸쓏ꆷ룸
뗄탇탇ꎬ뻍뗃쪮럖얬솦캬돖탇벶ꆣ헢

튲죃늻짙듳돸놸쫜톹솦ꆣ
죰뗤쮹뗂룧뛻쒦뗄 Faviken

Magasinet쫇튻볒쏗웤쇖뛾탇닍쳼ꆣ
헢볒틑뺭뺭펪쇋 10쓪ꆢ퓚얷훞닍틻

뷧킡폐쏻웸뗄닍망탻늼붫퓚 12퓂
14죕맘쏅ꆣ캪쇋캬돖쏗웤쇖탇벶ꎬ

훷돸십룱얬쮹·쓡뛻쯉룐뻵톹솦첫
듳ꆢ첫샛쇋ꆣ닍쳼맙췸짏킴뗀ꎺꆰ듓

2020쓪뾪쪼ꎬ십룱얬쮹붫돩돶룼뛠
쪱볤엣냩볒죋ꎬ냑힢틢솦럅퓚쯻뗄

맻풰뫍풰틕짏ꆣꆱ
떱좻ꎬ벴뇣뷱쓪웘돶헢쎴뛠뢺

쏦탂컅ꎬ돔믵쏇틀좻쾣췻ꆶ쏗웤쇖횸

쓏ꆷ쎿쓪튻룼ꆣ뇏뺹ꎬ컞싛쫇퓚놾뗘
뮹쫇퓚틬폲ꎬꆶ쏗웤쇖횸쓏ꆷ뛠뛠짙

짙룸쇋뿍쏇톰쏙쏀쪳뗄뗘춼ꆣ떫
ꆰ튻잧룶뛁헟뻍폐튻잧룶맾쒷샗

쳘ꆱꎬ늻춬뗄죋뛔쏀쪳믡폐늻춬뗄타
짍뫍움볛뇪ힼꎬ벴뇣쫇닎폫움짳뗄

쏀쪳볒튲쫇죧듋ꆣ
튲탭퓚캴살뫜뎤튻뛎쪱볤샯ꎬ

믱뗃ꆶ쏗웤쇖횸쓏ꆷ뗄짍쪶틀뻉믡쫇
쫀뷧룷뗘돸쪦뗄ힷ쟳ꆣ떫쓜럱놻쏗

웤쇖움짏탇벶ꎬ쓜늻쓜뎤웚놣힡죽
탇ꎬ튲늢늻룃쫸뢿힡쯻쏇뗄쫖뷅ꎬ룼

늻쓜캪쇋탇벶늻퓱쫖뛎ꆣꆶ쏗웤쇖횸
쓏ꆷ훕뺿늻쫇쪳뿍쏇뗄틢볻듺뇭ꆣ붡

붡뾵뾵ꆢ탄쟩폤퓃ꆢퟟ탄엫쏀쪳ꎬ
컼틽돔믵쏇럗훁살ꎬ싅싅믘춷ꎬ닅

쫇튻쏻돸쪦펦룃폐뗄ힴ첬ꆣ

米其林北京指南
引发不少争议声
    《米其林指南》是法国知名

轮胎制造商米其林公司出版的
美食及旅游指南书籍的总称，

其中以评鉴餐厅及旅馆，书皮为

红色的“红色指南”最具代表性。

在许多人看来， 米其林一
星餐厅值得停车， 两星值得绕

远路，三颗则是“一生一定要安

排去一次”的餐厅，而登上必比
登榜单的则是那些不起眼但物

超所值的餐厅或街头美食。

上个世纪诞生、2016年进

入上海、2018 年进驻广州的
《米其林指南》在今年年末来到

北京。 然而，第一版北京的《米
其林指南》发布却引发了争议。

让人大跌眼镜的是， 北京
指南里京城老字号和北京本地

菜非常少。 上榜星级餐厅的北
京老字号只有萃华楼一家，21

家一星餐厅里，除了大董、京雅
堂等少数几家之外，其余都不是

北京菜。 京派餐馆则被打包塞
进了亲民廉价的“必比登榜单”。

全聚德、同春园也只是进入“米
其林餐盘”榜单。面对这份榜单，

吃货们表示米其林不了解北京
人的胃，不少老字号餐饮企业也

一头雾水，表示“看不懂”。

1933 年设立以来，《米其

林指南》 一直采用匿名评审的
规则，美食评审员则被称为“寻

星者”。为了寻找到世界各地的

高品质餐厅，“寻星者” 号称平
均每年旅行超过 3万公里，匿

名用餐约 250次，对餐厅环境、

服务、食材、烹饪技艺等多个纬

度进行考察。“能找到尹三豆汁
这样的苍蝇馆子， 也是下了不

少功夫。 ”然而，自从米其林进
入中国以来， 这份舶来的指南

和“洋评审”是否有资格评判中
餐，中国餐厅是否需要米其林，

这样的质疑一直没有停止过。

但也有美食达人认为，《米

其林指南》 本质上就是一本针
对游客和商务人士写出的美食

指南，更看重餐厅环境、服务质
量和口味差异。 如果想要寻觅

地道的当地美食， 这本指南绝
对不专业， 倒不如去北京的胡

同里尝试那些 “酒香不怕巷子
深”的小店。

美食本来就没有一个刻板
的评价标准和体系，正如《米其

林指南》这份“参考书”的名字
中的“指南”二字，它只是一个

指南，而非官方认证。

今年新版《米其
林指南》最近出炉，
引发不少质疑，“寿
司之神”的店被摘
星，被韩国大厨告上
法庭，媒体曝光花钱
就能买星级⋯⋯米
其林的星级究竟是否
能反映餐厅和厨师的
真实水平？似乎是个
见仁见智的问题。
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■ 维持米其林星级太累，斯德哥尔摩厨师尼尔松的餐馆关门


