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新民网：               小时读者热线：          年8月  日 星期四

新雅中秋情倍浓活动优惠
凡即日起至9月15日，消费每满   元赠送   元食品抵用券+大师特制经典豆沙月饼 盒（价值   元）。
活动地点：新雅粤菜馆、新雅茶室酒楼 ·丰盛里店、全市新雅食品专卖店
注：详见店内海报
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【八月桂香】
￥  .  /盒

玫瑰细沙   克* 枚
奶油椰蓉   克* 枚
莲蓉月饼   克* 枚

绿豆蓉月饼   克* 枚
上等五仁   克* 枚

【全 家 福】
￥   .  /盒

奶油椰蓉   克* 枚
玫瑰细沙   克* 枚
上等五仁   克* 枚
莲蓉蛋黄   克* 枚
莲蓉月饼   克* 枚
瓜仁细沙   克* 枚

【皇牌月饼】
￥   .  /盒

凤凰椰蓉   克* 枚
瓜仁细沙   克* 枚
嫦娥奔月   克* 枚
莲蓉双黄   克* 枚

【花好月圆】
￥   .  /盒

莲蓉蛋黄   克* 枚
蛋黄细沙   克* 枚

【七星伴月盒】
￥   .  /盒

嫦娥奔月   克* 枚
玫瑰细沙  克* 枚
奶油椰蓉  克* 枚
莲蓉月饼  克* 枚
栗蓉月饼  克* 枚

【奶油椰蓉月】
￥   .  /盒

特制奶油椰蓉
   克* 枚

大师特制
【经典豆沙月】

￥   .  /盒

玫瑰细沙   克* 枚
瓜仁细沙   克* 枚
桂花细沙   克* 枚
陈皮细沙   克* 枚

大师特制
【蚝皇五仁金腿叉烧月】

￥   .  /盒

蚝皇五仁金腿叉烧月
   克* 枚

大师特制

新雅粤菜馆
南京东路719号
021-63517788

021-63224393

新雅食品商贸有限公司
021-33130908

新雅食品电商有限公司
021-37007799

新雅食品营销有限公司
(全市新雅食品专卖店)

021-55891727

社区团购需求联系
甘经理 15202147775

手机微信同号

购买咨询电话

新雅细沙月饼 不一样的豆沙月饼

中秋将至，又到了吃月饼的时间，

新雅粤菜馆一楼门店的月饼柜台排队

不断，在排队的人群中，总能听到食客

对于月饼的真实声音。有人说，新雅细

沙月饼是真好吃，玫瑰细沙、陈皮细沙

月饼年年来买，排在其身后的阿姨则表

示，玫瑰细沙月饼是真爱，中秋期间只

吃它。遇到外地来的游客，不晓得买哪

款时，总有热心人分享他们的“月饼

经”，比如散装月饼自家食用，盒装月饼

送给亲朋，又比如全家福礼盒，最应景；

皇牌月饼礼盒，最经典；大师特制系列，

最特别；若是全家都喜欢吃豆沙月饼，

就买新雅大师特制经典豆沙月做伴手

礼，味道好派头足……

为何新雅的细沙月饼，总能令众多

食客们念念不忘呢？

匠心传承
精益求精

新雅的细沙月饼，由新雅制饼师傅

们代代相传的制饼技艺精制而成，粽红

有光的外表，饼香宜人。2:8的黄金皮馅

比，让新雅月饼始终保持皮薄松软、馅

丰可口的风味特质，一口咬下去有着满

满的幸福感。为了确保每一只月饼有

着相同外表与口感，新雅将每个环节标

准进行了统一规范。例如，每一批次的

面粉因生产时间不同，筋性会有差异，

需清晰标注，以备制作时，按需调整配

方比例，并通过月饼色卡的运用，由内

而外的监测每一枚月饼的品质。

以豆沙的细腻度来分级，能把豆沙

称为“细沙”，新雅当真是有其非同凡响

之处。传统制沙工艺分为煮豆、去皮、

甩水、出沙四个步骤，新雅则在制作过

程中多了一项研磨，即在煮豆、去皮后，

增加了研磨，随后再进行甩水和出沙，

正因为多了这个环节，故才能制作出极

细腻的“细沙”。要成为美味的细沙，还

需要进行铲沙工序，铲沙时下料的先后

快慢以及出锅时间，都是影响到豆沙味

道的关键点。这些年来，人们越来越注

重健康的饮食，新雅的制饼团队也在不

断改良配方，即符合了现代人的健康饮

食，又保持了传统良好的口感，让乌黑

铮亮，软滑细腻，仿佛可以在舌尖融化

一般的新雅细沙圈住食客的味蕾。

严选原料
专注品质

有了好的制饼技艺，月饼的原料也

是成就其美味的重要原因。新雅的细

沙，几十年来一直精选来自江苏启东的

大红袍赤豆。每一粒赤豆都圆润饱满、

皮薄肉厚，淀粉含量高，是制作豆沙的优

质品种。同时，新雅还全程监控赤豆的

种植情况，春天派专人去种植地了解实

情，收购时，还会邀请赤豆行家把关，对

赤豆的形状大小进行检验，确保品质。

对于原料选择，新雅是极为严格。

为了找到产地佳、品质好、又健康的月

饼原料，新雅的选料团队跑遍了五湖四

海，新会陈皮、湖南湘莲、云南高山核

桃、菲律宾椰丝、新西兰黄油……只有

这些超一流原料，才能进入新雅的采购

清单。同时还加强了索证制度，对每批

原料都要索取营业执照、卫生许可证和

检验检疫合格证“三证”，确保没有漏网

之鱼。

细沙月饼
无人不爱

玫瑰细沙月饼，经典中的经典，新

雅“细沙月饼天团”的佼佼者，新鲜玫瑰

花瓣与糖经过长达半年的腌渍后，成为

新雅糖玫瑰，与质感细腻的细沙相融，

糖玫瑰清香淡雅，绕于鼻尖缠绵于味

蕾，花香与甜蜜的相遇，是心动的味

道。令人不禁忆起以前的中秋情境，全

家围坐一起，长辈用小刀将软糯香甜的

月饼一划为四，自然的玫瑰花芬芳轻轻

飘散，嗅觉总是先行一步告诉大脑“美

食当前”，随后便是体会味觉带来的享

受，细腻的质感，香甜的美好，那念念不

忘的团圆味，是中秋的专属念想。

陈皮细沙月饼，也是新雅的又一款

月饼传奇，相较之其他细沙月饼，制作

工艺也更为复杂。新会三年陈皮手工

筛选，去其果蒂与橘络，煮后研磨再与

细沙共同铲炒而成。这样做出的陈皮

细沙既有其淡然回甘的陈皮味，也为清

甜细腻的豆沙增添了岁月带来醇度，让

这枚陈皮细沙月饼有了不同与其他同

类的风味。

除此之外，新雅的瓜仁细沙月饼、

蛋黄细沙月饼等也都各有特色。瓜仁

细沙月饼加入瓜子仁，多了果仁的香

味，咀嚼之间，层次交替，香得令人停不

了口。咸蛋黄细沙月饼一咬开便能看

到新鲜海鸭蛋咸蛋黄，沙油润美，与醇

甜的细沙相配，每一口皆是印在心里的

味道。

岁月变迁，经典依然。新雅细沙月

饼系列，总用其特有的甜蜜醇香，将快

乐的团圆印在心间。

广告


