
    本报讯 据央视新闻消息，为进
一步优化亲清政商关系，杭州市纪
委监委以抓好中央巡视反馈问题整

改为切入点，部署开展影响亲清政

商关系突出问题专项治理。此次专
项治理主要聚焦领导干部防止利益

冲突事项自查自纠、领导干部违规
借贷专项治理“回头看”以及规范领

导干部配偶、子女及其配偶经商办
企业行为三个方面，覆盖全体在职

以及近三年以来退休、离职的市管

领导干部。全市各地各单位则同步
开展本级管理领导干部自查自纠。
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    本报讯 综合央视新闻

客户端、新华社消息，针对近
期曝光的“小龙坎”火锅店、

“蜜雪冰城”奶茶店、“华莱
士”快餐店、“杨国福”麻辣烫

店、“奈雪的茶”奶茶店、“大润
发”超市 6起食品安全案件，

市场监管总局昨天公布查处
情况，要求全面排查同品牌

所有门店、强化总部管理、严

惩涉事门店并处罚到人、惩
处涉事企业同时追查上下游

和同行业各有关企业。
下一步，市场监管总局

将继续充分利用监督检查、
抽检监测、媒体监督、投诉举

报等途径发现食品安全风险
隐患，综合运用信用联合惩

戒等手段对违法者及相关生

产经营者实行最严格监管。

这些奶茶店火锅店被曝光
包括“小龙坎”“蜜雪冰城”“华莱士”“杨国福”“奈雪的茶”等

    本报讯 据新京报报道，胖哥
俩肉蟹煲，一家知名连锁餐厅，近
几年被很多人追捧为“美食打卡

地”。6月底开始，新京报记者先后
卧底进入北京两家由胖哥俩直接

管理的合营门店，揭露“食材新鲜”
背后的种种乱象：承诺现杀的活

蟹，其实是前一天已经宰杀好的

“隔夜蟹”；过期、变质的土豆简单
加工后继续送上餐桌；提前煮熟的

肉品，即使变味儿也会留到第二天
继续卖；500g一份的肉蟹煲，店家

授意只给 430g……
6月 27日，新京报记者应聘

进入胖哥俩肉蟹煲合生汇店，成为
后厨人员，负责切配食材。正值夏

季，用餐高峰时十多个燃气灶同时
开启，后厨员工个个汗流浃背。厨

师烹饪时大多不按规范佩戴工作
帽，有时直接把锅勺放在脏兮兮的

灶台上。清洗土豆、鸡爪的水槽，一
天都不换一次水。偶尔有煮熟的鸡

爪掉到清洗池里，员工直接捡起扔
到篮子里。

和其他门店一样，这里主营肉
蟹煲、虾煲、鸡爪煲等各式煲类。其

中最受欢迎的，是该连锁餐厅的主
打菜品肉蟹煲。“我们的螃蟹上午

刚运来，都是活的。”每当有顾客询

问螃蟹是否新鲜时，员工都会给出
这样的回答。

但实际情况并非他们承诺的

那样。6月 28日中午，店里陆续有
两份送上餐桌的蟹煲被顾客退了
回来，原因是顾客发现螃蟹“颜色

发黑”。后厨一名杀蟹工向记者透

露了其中的秘密：“是昨天剩下的
螃蟹。过了一天放得时间长了，肉

就发黑了。”
随后几天，记者在店内观察发

现，每天一早，供货商会送来活蟹，
交由后厨宰杀后售卖。由于客流不

稳定，每天总有杀好的螃蟹卖不
完，少则十来只，多则近百只。剩下

的螃蟹，后厨通常放在冰箱里冷
藏。第二天，清洗后，再充当现杀的

活蟹卖给顾客，而顾客大多被蒙在

鼓里。
6 月 28 日晚上临近下班，记

者发现后厨还剩下 80多只宰杀好
的螃蟹。一名后厨员工解释说，这

些螃蟹很难活过一夜，为了防止它
们死掉变质，只好提前宰杀。

记者调查发现，售卖“隔夜死

蟹”的情况并非只在这一家门店出
现，开设在凯德 MALL大峡谷的胖

哥俩门店也有着相同操作。7月 16

日一早，记者在该店后厨发现，冰

箱里放着前一天宰杀后剩下的十
多斤螃蟹。记者询问后厨员工如何

处理，对方回答说“留着继续卖”。
在上述两家门店卧底期间，记

者发现，卖“隔夜蟹”已经成为店里
的“惯例”。门店管理人员对此也心

知肚明，甚至打着“不能浪费”的旗

号要求店员“暗箱操作”。
另外，很多顾客不知道的是，

掺杂了过期土豆的菜品，几乎每天

都会被端上餐桌。在凯德 MALL

大峡谷店，一天晚上，记者在后厨

发现，三十多斤剁好的土豆已经散
发出异味。但后厨员工对此并不意

外，“哪能不馊，屋里温度这么高。”
第二天一早，记者将土豆变质的情

况汇报给后厨的一名管理人员，他

指示记者继续使用，并交代“先拿
高压锅把这些土豆煮了”。在胖哥

俩凯德 MALL大峡谷店，猪蹄、牛
排变质后也会被拿来做菜。

除了食材问题，记者调查发

现，胖哥俩凯德 MALL大峡谷店
还会刻意“缺斤短两”。这家店平均

每天能卖出约 100份蟹煲，如果一
份蟹煲少放 50g螃蟹，一天就能省

下 5000g，相当于多卖 10份蟹煲。
一份膏蟹煲售价 208元，肉蟹煲

178元，估算下来，仅靠缺斤短两，
这家店一天就能多赚近 2000元。

目前，被曝光的“胖哥俩肉蟹
煲”北京凯德 MALL大峡谷店和

合生汇店均已停业整顿并被立案
调查。

    本报讯 据央视新闻

消息，国家卫健委和教育
部昨天发布了最新版高等

学校、中小学校和托幼机
构新冠肺炎疫情防控技术

方案，对学校人员返校要
求、校门管理、员工管理、

应急处置机制等防控措施

进行了调整。
调整情况主要有：

● 对开学前后校园
管理、环境整治、饮食饮水

安全和预防性消毒等提出
强化措施和要求；

● 要求学校掌握师
生员工返校前 14 天的健

康状况和行程信息，高校
师生员工要提供 48 小时

内核酸检测阴性证明，返
校后按照当地防控要求可

再分批进行核酸检测；暑

期有出境、到过中高风险
地区或其他异常情况的中

小学校和托幼机构师生员
工，返校前须提供 48小时

内核酸检测阴性证明；

● 强化入校人员核
查、登记与管理，师生员工

入校时严格进行身份核验
和体温检测，外来人员还

需查看健康码、行程卡，做
好信息登记；

● 明确校园内服务
人员工作期间须全程佩戴

医用外科口罩或以上防护
级别口罩，做好手卫生；要

求根据校园情况合理控制
人员密集度，严控聚集性

活动；

● 对适龄人群疫苗
接种工作提出要求，合理

规划接种进度，加强疫苗
接种服务保障；

● 进一步完善应急

预案和处置机制，针对性地开展疫
情防控多场景、实操性应急演练，确

保有效应对各种突发情况。
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变质食材继续用 隔夜死蟹当活蟹卖

胖哥俩肉蟹煲，原来你是这样的网红店

杭州专项治理影响
亲清政商关系问题

▲ 灶台上的污渍

▲ 变质的土豆

 小龙坎火锅店使用黑作坊“鲜鸭血”

山东省市场监管部门获知济南市小龙坎火锅店使用
黑作坊加工假冒“鲜鸭血”的线索后，立即联合公安机关

对涉事门店开展突击检查，当场控制“黑窝点”负责人和
从业人员，查封加工假冒“鲜鸭血”的黑窝点，同时对山东

省食用畜禽血制品生产企业进行排查。

蜜雪冰城奶茶店使用过期食品原料

5月 14日，河南省市场监管部门获知郑州市蜜雪冰
城奶茶店使用过期食品原料等食品安全问题的线索后，

立即对涉事门店进行了现场检查，没收过期食品原料和
违法所得、罚款 9万元。

华莱士快餐店炸鸡掉地继续使用

7月 17日，北京市市场监管部门获知北京市华莱士
快餐店炸鸡掉地继续使用等食品安全问题的线索后，立

即对涉事门店进行现场检查，针对其存在的违法违规行
为，进行立案查处，依法吊销涉事门店食品经营许可证，

对门店主要负责人罚款 19.57万元等。

杨国福麻辣烫汤料污秽不洁

7月 24日，广东省市场监管部门获知深圳市杨国福
麻辣烫店存在汤料污秽不洁等食品安全问题的线索后，

立即对该门店进行现场检查，并查封了涉事门店，没收违
法所得，罚款 5万元。

“奈雪的茶”奶茶店使用腐烂水果

8月 2日，北京市市场监管部门获知北京市“奈雪的
茶”奶茶店加工使用腐烂水果等食品安全问题的线索后，

立即对涉事门店立案查处，拟对 2家涉事门店均给予顶
格罚款 10万元，对 2家门店店长分别罚款 25万元和罚

款 28万元。

大润发超市“发臭隔夜肉洗了再卖”

8月 16日，山东省市场监管部门获知媒体暗访发现
的济南市大润发超市“发臭隔夜肉洗了再卖”的线索后，

立即责令涉事门店对猪肉全部下架、停止销售，现场查扣
库存冷鲜猪肉产品 860公斤，目前调查工作正在进一步

进行中。


